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About Us
Parsis Global, which takes firm steps forward by signing successful works in every sector it 
operates with its experienced and educated staff, on the way to become one of the 
successful and innovative leading companies of Turkey, was founded by our chairman of the 
board of directors Mr. Shayan Yousefkhani.

Parsis Global resolutely maintains its understanding of providing products and services 
above international quality and standards that go beyond the needs and expectations of 
customers in all sectors in which it operates.

Our company will continue to be the pioneer of development and innovation, giving 
importance to branding in the business areas in which it invests, and will continue to create 
value for all its stakeholders by constantly improving this principle, and to take steps that 
continuously increase and develop its contribution to the country’s economy and 
employment.

Parsis Global International started its commercial activities especially in the fields of 
agriculture, industry and technology, believing that its employees are the most valuable 
assets, and the workforce with educated experience, understanding of innovative and 
continuous development. This is based on our belief in the principle of being among the 
pioneers of change and development in the world today, especially in the Arabic country and 
in the all countries on the 7 continents. Our company carries out commercial activities in 
many countries and has reached the level of a successful company by continuing to provide 
professional services to its customers in the fields of export, import, logistics and consulting 
services.

www.parsisglobal.com
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معلومات عنا
كة �� Parsis Global Interna�onal ل قطاع� �

� تتخذ خطوات ثابتة للأمام من خلال توق�عها لأعمال ناجحة ��  ال��

ترك�ا، وقد  �
�� والمبتكرة  الناجحة  الرائدة  �ات  ال�� لتصبح واحدة من   , � والمتعلم�� ة  الخ�� ف�ه مع موظفيها ذوي   تعمل 

.ض �
كة رئ�س مجلس الإدارة لدينا الس�د � شا�ان يوسف خا�� أسس ال��

كة  ع� تفهمها لتقد�م منتجات وخدمات أع� من الجودة والمعاي�� الدول�ة Parais Global Interna�onal وتحافظ ��

� تعمل بها.ض � جميع القطاعات ال��
� تتجاوز احت�اجات وتوقعات العملاء �� ال��

احت�اجات تتجاوز   � ال�� الدول�ة  والمعاي��  الجودة  من  أع�  وخدمات  منتجات  لتقد�م  فهمنا  ع�  �حزم  نحافظ   نحن 

�
ا �� ا ��ع� � نعمل فيها. و�الإضافة إ� أدائنا ال�شغ��� القوي، فإننا نحرز تقدم� � جميع القطاعات ال��

 وتوقعات عملائنا ��

أعمالنا الموجهة نحو المستق�ل.ض

 منها �أن موظفيها هم الأصول
�
� مجالات الزراعة والصناعة والتكنولوج�ا ، إ�مانا

كتنا أ�شطتها التجار�ة تحد�دا� ��  �دأت ��
�  �م�دأ أن نكون من ب��

�
ة المتعلمه، وفهم التط��ر المبتكر والمستمر. وهذا إ�مانا  الأ��� ق�مة والقوى العاملة ذات الخ��

� العد�د من
كتنا �أ�شطة تجار�ة �� � ال ٧ قارات. وتقوم ��

� دولة ع���ة و��
� العالم اليوم، وتحد�دا� ��

 رواد التغي�� و التطور ��

� مجالات التصدير
� تقد�م الخدمات المهن�ة لعملائها ��

كة ناجحة من خلال الإستمرار ��  ال�لدان ووصلت إ� مستوى ��

اد والخدمات اللوجس��ة والإس�شارات.ض  والإست��
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Our vision

Our Mission
We are a group of companies that achieve success with their quality and cre-
ativity, make it continuous with their permanent investments in di�erent sec-
tors, and achieve a common synergy with all their stakeholders. Parsis Global 
and Parsis Global a�liates are based on being “exemplary” and “leading” institu-
tions in their �elds of activity.

To be a global company that produces creative solutions with its employees, 
makes a di�erence with its technology and brands, and respects the people 
and the environment while playing a pioneering future in all sectors in which it 
operates.
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رؤ��نا
م  بتقن�اتها وعلاماتها التجار�ة ، وتح��

�
كة عالم�ة ت�تج حلوً� إ�داع�ة مع موظفيها ، وتحدث فرقا  أن نكون ��

� تعمل بها.ض � جميع القطاعات ال��
ا ��  رائد�

ً
الأشخاص والب�ئة وكذلك تلعب مستق��

مهمتنا
� حققت النجاح �جودتها و��داعها ، وهذا جعلنا مستم��ن ب�س�ثماراتنا �ات ال��  نحن مجموعة من ال��
�ات ا مع جميع أصحاب المصلحة. وتعتمد ال��

�
� ا مش�� � مختلف القطاعات ، وقد حققنا تآزر�

 الدائمة ��

� مجالات �شاطها.ض
Parsis Global التا�عة لـ                          ع� كونها مؤسسات "نموذج�ة" و "رائدة" ��







Keeping health and taste together, Sunflower Oil is derived from top-quality seeds and packaged with high-technology 
machinery without human touch.

Containing high-vitamin E rate, Sunflower Oil is an ideal choice forr all types of food with its lightness and taste.

It is a vegetable oil with highest linoleic fat acid rate (omega 6 ). This fat is necessary for central nervous system and eyes.
It is also a source of energy and supports growth and development.

Sunflower Oil is released to market in plas�c bo�les of 1 L, 2 L, 3 L and 5 L and in �ns of 5 L, 10 L and 18 L.

�ة.ض ا ، يتم اشتقاق ز�ت ع�اد الشمس من �ذور عال�ة الجودة ومع�أ �آلات عال�ة التقن�ة �دون لمسة ��� للحفاظ ع� الصحة والذوق مع�

�      ، وهو خ�ار مثا�� لجميع أنواع الأطعمة �خفته وطعمه.ض �حتوي ز�ت ع�اد الشمس ع� �س�ة عال�ة من فيتام��

. �ما أنها � � المركزي والعين�� ور�ة للجهاز العص�� � �حتوي ع� أع� معدل لحمض دهون اللينول�ك (أوم�غا 6). هذە الدهون ��
 إنه ز�ت ن�ا��

مصدر للطاقة وتدعم النمو والتنم�ة

� زعانف 5 ل�� ، 10 ل�� ، 18 ل��
� غلا�ات �لاس��ك�ة سعة 1 ل�� ، 2 ل�� ، 3 ل�� ، 5 ل�� ، و��

� الأسواق ��
ُ�ط�ح ز�ت ع�اد الشمس ��

(E)





Information For Product Packaging
PALLETIZED IN FCL BULK IN FCL

Packaging

1 lt Plas�c
Bo�le 15 24 770 1680 1150 1780

2250

1500

1350

1340

1675

1335

2650

1500

1440

804

840

720

1500

1300

2233

1080

2160

1296

960

1080

1584

1310

2304

1440

990

594

440

540

726

660

1320

660

24

24

24

24

24

24

24

20

11

11

11

11

11

11

11

11

10

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

110x110

6

6

4

4

4

4

1

1

2 lt Plas�c
Bo�le
3 lt Plas�c
Bo�le
5 lt Plas�c
Bo�le
5 lt Plas�c
Jar

4 lt Tin

5 lt Tin

10 lt Tin

18 lt Tin

Pieces in
Carton Pallet Size Pallets

per 20 ' fcl
Pallets
per 40 ' fcl

Cartons
per 20 ' fcl

Cartons
per 40 ' fcl

Cartons
per 20 ' fcl

Cartons
per 40 ' fcl



Physical Re�ning
Refining is a process, carried out to get rid of foreign substances formed in produc�on phases of oll. Scien�fically; to 
enable the oil to gain proper�es suitable for consump�on, the impuri�es within the oll must be removed carefully. This 
condi�on in oil is provided through refining. The refining process in oil is executed in two methods such as chemical 
and physical. 

While there are phases in chemical refining such as removal of phospholipids (de-gumming), de-acidifying (neutraliza�on), 
de-coloring (bleaching), removal of waxy substances (winteriza�on), and removal of odor (deodoriza�on); in physical 
refining, the neutraliza�on and deodoriza�on processes are applied collec�vely following the de-gumming, bleaching and 
winteriza�on processes.  Products are refined physically in new refining facili�es of Yonca Gida Sanayi A.S. (Yonca Food 
Industries Inc.). Both neutraliza�on and deodoriza�on is carried out in physical refining and therefore no chemical 
addi�ves are used during refining process. The physical refining of the oil is applied with thermal processes. This physical 
process carried out under high temperature in vacuum provides more durability by bringing more resistance in the 
refined oil as well

� ال��ت من ا��ساب خصائص � مراحل إنتاج ال��ت. وعلم�ا لتمك��
 التك��ر هو عمل�ة يتم إجراؤها للتخلص من المواد الغ���ة المتكونة ��

التك��ر. لذا يتم ال��ت من خلال   �
ط �� ال��ت �عنا�ة. و�تم توف�� هذا ال��  مناس�ة للاستهلاك ، �جب إزالة الشوائب الموجودة داخل 

�ائ�ة � � مثل ال��م�ائ�ة والف�� تنف�ذ عمل�ة تك��ر ال��ت �ط��قت��

� مثل إزالة الفوسفولي��د (إزالة الصمغ) ، و�زالة الحموضة (المعادلة) ، و�زالة اللون (الت�ي�ض) ، و�زالة
� التك��ر ال��م�ا��

 هناك مراحل ��
� التك��ر المادي ، يتم تطبيق عمل�ات التحي�د و�زالة الروائح �ش�ل جما�� �عد

� الشتوي) و�زالة الرائحة؛ ب�نما ��  المواد الشمع�ة (التجه��
كة يون�ا للصناعات الغذائ�ة � م�شآت التك��ر الجد�دة التا�عة ل��

ا ��  عمل�ات إزالة الصمغ والت�ي�ض والشتاء. و�تم تك��ر المنتجات ماد��
� ، و�التا�� لا يتم استخدام أي

�ا�� � � التك��ر الف��
كة يون�ا للصناعات الغذائ�ة). يتم إجراء �ل من التحي�د و�زالة الروائح ال���ــهة ��  إ�� (��

�ائ�ة �  إضافات ك�م�ائ�ة أثناء عمل�ة التك��ر. و�تم استخدام التك��ر المادي لل��ت من خلال العمل�ات الحرار�ة وتوفر هذە العمل�ة الف��
ا � ال��ت المكرر أ�ض�

ا من المتانة من خلال جلب الم��د من المقاومة �� � الفراغ م��د�
� تتم تحت درجة حرارة عال�ة ��

ال��

التك��ر المادي



Corn Oil may be used in all types of foods due to its light taste and natural quali�es.
 
Corn oil is good for health if taken within limits. Corn oil is rich in linoleic acids and
other PUFAs (polyunsaturated fa�y acids).

Packaged in plas�c bo�les of 1L, 2L, 3L and 5L and in cans of 5L, 10L and 18L�

� جميع أنواع الأطعمة �س�ب طعمه الخف�ف وخصائصه
 �مكن استخدام ز�ت الذرة ��

الطب�ع�ة
� �أحماض اللينول�ك و أحماض

� حدود و�عت�� غ��
 ز�ت الذرة مف�د للصحة إذا تم تناوله ��

أخرى, مثل (الأحماض الدهن�ة المتعددة غ�� المش�عة)
� علب 5 ل�� و 10 ل��

� عبوات �لاس��ك�ة سعة 1 ل�� و 2 ل�� و 3 ل�� و 5 ل�� و��
 مع�أة ��
و 18 ل��

ز�� ا�ذرة

In order for us to respond to your requests and ques�ons correctly, we kindly ask you to fill 
out the contact form on our website  www.parsisglobal.com or contact our e-mail address 

info@parsisglobal.com or call the contact numbers on our website and send us your request. 
Our experts will contact you within 24 hours.

ل�� نتمكن من الرد ع� طل�اتك وأسئلتك �ش�ل صحيح، نرجو منك ملء نموذج الاتصال ع� موقعنا 
� info@parsisglobal.com أو الاتصال 

و�� www.parsisglobal.com أو الاتصال �عنوان ب��دنا الإل���
اؤنا خلال 24 ساعة. �أرقام الاتصال الموجودة ع� موقعنا وأرسل لنا طل�ك وس�تصل �ك خ��





PALLETIZED IN FCL BULK IN FCL
Packaging

1 lt Plas�c
Bo�le 15 24 770 1680 1150 1780

2250

1500

1350

1340

1675

1335

2650

1500

1440

804

840

720

1500

1300

2233

1080

2160

1296

960

1080

1584

1310

2304

1440

990

594

440

540

726

660

1320

660

24

24

24

24

24

24

24

20

11

11

11

11

11

11

11

11

10

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

110x110

6

6

4

4

4

4

1

1

2 lt Plas�c
Bo�le
3 lt Plas�c
Bo�le
5 lt Plas�c
Bo�le
5 lt Plas�c
Jar

4 lt Tin

5 lt Tin

10 lt Tin

18 lt Tin

Pieces in
Carton Pallet Size Pallets

per 20 ' fcl
Pallets
per 40 ' fcl

Cartons
per 20 ' fcl

Cartons
per 40 ' fcl

Cartons
per 20 ' fcl

Cartons
per 40 ' fcl

Information For Product Packaging



Refining is a process, carried out to get rid of foreign substances formed in
produc�on phases of ell. Scien�fically, to enable the all te gain proper�es suitable for consump�on, the impuri�es
within the all must carefully. This condi�on in eil is provided through refining in eil is executed in twe metheds
such as chemical and physical.

While there are phases in chemical refining such as removal of phospholipic (de gumming),
de acidifying (neutraliza�on), de coloring (bleaching), removal of waxy substances (winteriza�on), and removal of eder
(deederiza�on); in physical refining, the neutraliza�on and deodoriza�on processes are applied collec�vely following
 the de gumming, bleaching and winteriza�on processes,Products are refined physically in new refining facili�es of
Yonca Gida Sanayi A.S. (Yence Feed Industries Inc.), Beth neutraliza�on and deodoriza�on is carried out in physical
refining and therefore ne chemical addi�ves are used during refining process. The physical refining of the oil is 
applied with thermal processes. This physical process carried out under high temperature in vacuum provides
more durability by bringing more resistance in the refined oil as well. 

Physical Re�ning

� ال��ت من ا��ساب � مراحل إنتاج ال��ت. وعلم�ا لتمك��
 التك��ر هو عمل�ة يتم إجراؤها للتخلص من المواد الغ���ة المتكونة ��

� ال��ت من خلال
ط ��  خصائص مناس�ة للاستهلاك ، �جب إزالة الشوائب الموجودة داخل ال��ت �عنا�ة. و�تم توف�� هذا ال��

�ائ�ة � � مثل ال��م�ائ�ة والف�� التك��ر. لذا يتم تنف�ذ عمل�ة تك��ر ال��ت �ط��قت��

� مثل إزالة الفوسفولي��د (إزالة الصمغ) ، و�زالة الحموضة (المعادلة) ، و�زالة اللون (الت�ي�ض) ،
� التك��ر ال��م�ا��

 هناك مراحل ��
� التك��ر المادي ، يتم تطبيق عمل�ات التحي�د و�زالة الروائح �ش�ل

� الشتوي) و�زالة الرائحة؛ ب�نما ��  و�زالة المواد الشمع�ة (التجه��
كة يون�ا � م�شآت التك��ر الجد�دة التا�عة ل��

ا ��  جما�� �عد عمل�ات إزالة الصمغ والت�ي�ض والشتاء. و�تم تك��ر المنتجات ماد��
، �

�ا�� � � التك��ر الف��
كة يون�ا للصناعات الغذائ�ة). يتم إجراء �ل من التحي�د و�زالة الروائح ال���ــهة ��  للصناعات الغذائ�ة إ�� (��

 و�التا�� لا يتم استخدام أي إضافات ك�م�ائ�ة أثناء عمل�ة التك��ر. و�تم استخدام التك��ر المادي لل��ت من خلال العمل�ات الحرار�ة
�
ا من المتانة من خلال جلب الم��د من المقاومة �� � الفراغ م��د�

� تتم تحت درجة حرارة عال�ة ��
�ائ�ة ال�� �  وتوفر هذە العمل�ة الف��

ا ال��ت المكرر أ�ض�

التك��ر المادي



Extra virgin olive preserves the natural aroma�c texture and nutri�onal
elements of olive oil using only the tradi�onal cold extrac�on method,
without any other opera�ons. A product that is harvested by hand and
squeezed during the first 24 hours a�er harves�ng, contains acid at a
maximum rate of 0.8%. It is the perfect olive oil for all types of general
use, and especially for cold dishes.

Extra Virgin Olive Oil

ز�ت ال��تون ال�كر الممتاز
الطب��� العطري  الملمس  ع�  الغذائ�ة  �عنا�ە  الممتاز  ال�كر  ال��تون   �حافظ 

 �استخدام ط��قة الاستخراج ال�اردة التقل�د�ة فقط ، دون أي عمل�ات أخرى. المنتج
ا وع�ە خلال الـ 24 ساعة الأو� �عد الحصاد ، �حتوي ع�  الذي يتم حصادە �دو��
 حمض ب�س�ة أقصاها 0.8٪. نعم إنه ز�ت ال��تون المثا�� لجميع أنواع الاستخدامات

العامة وخاصة للأط�اق ال�اردة

In order for us to respond to your requests and ques�ons correctly, we kindly ask you to fill 
out the contact form on our website  www.parsisglobal.com or contact our e-mail address 

info@parsisglobal.com or call the contact numbers on our website and send us your request. 
Our experts will contact you within 24 hours.

ل�� نتمكن من الرد ع� طل�اتك وأسئلتك �ش�ل صحيح، نرجو منك ملء نموذج الاتصال ع� موقعنا 
� info@parsisglobal.com أو الاتصال 

و�� www.parsisglobal.com أو الاتصال �عنوان ب��دنا الإل���
اؤنا خلال 24 ساعة. �أرقام الاتصال الموجودة ع� موقعنا وأرسل لنا طل�ك وس�تصل �ك خ��



NUTRITION FACTS PER 100 Gram
Energy 894 Kcal (3673 Kj)

0 g

72 g
7 mg

0 mg
0 mg

0 mg
0 mg
0 mg

91 g
12 g
13 g

Protein
Total Fat
Saturated Fat
Saturated Fa�y Acids
Monounsaturated Fat
Polyunsaturated Fat

Carbonhydrate
Cholesterol

Sugars
Fiber
Sodium



PALLETIZED IN FCL BULK IN FCL
Packaging

250 ml Marasca
Glass Bo�le

500 ml Marasca
Glass Bo�le

750 ml Marasca
Glass Bo�le

1 lt Marasca
Glass Bo�le

500 ml Classic
Glass Bo�le

1 lt Classic
Glass Bo�le

500 ml Squared
Pet Bo�le

1 lt Squared
Pet Bo�le

1 lt Plas�c
Bo�le

2 lt Plas�c
Bo�le

3 lt Plas�c
Bo�le

5 lt Plas�c
Bo�le

5 lt Plas�c
Jar

4 lt Tin

5 lt Tin

10 lt Tin

18 lt Tin

24 24 660 1584

2280

1680

1440

1680

1440

1872

1152

1680

2160

1296

960

1080

1584

1310

2304

1440

1660

2048

1407

1218

1960

1104

2200

930

1150

1440

804

840

720

1500

1300

2233

1080

3400

2302

1611

1321

2670

1402

2500

1288

1780

2250

1500

1350

1340

1675

1335

2650

1500

1045

770

660

770

660

858

528

770

990

594

440

540

726

660

1320

660

24

24

24

22

24

24

24

24

24

24

24

20

24

24

24

24

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

10

11

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

110x110

12

12

12

12

12

20

20

15

6

6

4

4

4

4

1

1

Pieces in
Carton Pallet Size Pallets

per 20 ' fcl
Pallets
per 40 ' fcl

Cartons
per 20 ' fcl

Cartons
per 40 ' fcl

Cartons
per 20 ' fcl

Cartons
per 40 ' fcl
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Planned study
Analy�cal thinking
Ra�onal Development
Systema�c Progress
Intercommunica�on Orienta�on
Social Pla�orm

برنامج مُدرس
أف�ار تحل�ل�ة
رؤ�ة عقلان�ة

� س�� منه��
ُ�� التواصل

سوش�ال م�د�ا

س
 �ارس�

��
مع

M
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ni
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si
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Is made through blending of natural olive oil and refined olive oil.
Perfect for its light taste and natural smell.Perfect for all types of food,
from cooked to raw dishes.

Rire Olive Oil

ز�ت ز�تون راير
 مصن�ع من خلال م�ج ز�ت ال��تون الطب��� وز�ت ال��تون المكرر. مذاقه مثا�� , خف�ف ورائحته

طب�ع�ة ومناسب لجميع أنواع الأطعمة المطبوخة والن�ئة



NUTRITION FACTS PER 100 Gram
Energy 894 Kcal (3673 Kj)

0 g

72 g
7 mg

0 mg
0 mg

0 mg
0 mg
0 mg

91 g
12 g
13 g

Protein
Total Fat
Saturated Fat
Saturated Fa�y Acids
Monounsaturated Fat
Polyunsaturated Fat

Carbonhydrate
Cholesterol

Sugars
Fiber
Sodium



PALLETIZED IN FCL BULK IN FCL
Packaging

250 ml Marasca
Glass Bo�le

500 ml Marasca
Glass Bo�le

750 ml Marasca
Glass Bo�le

1 lt Marasca
Glass Bo�le

500 ml Classic
Glass Bo�le

1 lt Classic
Glass Bo�le

500 ml Squared
Pet Bo�le

1 lt Squared
Pet Bo�le

1 lt Plas�c
Bo�le

2 lt Plas�c
Bo�le

3 lt Plas�c
Bo�le

5 lt Plas�c
Bo�le

5 lt Plas�c
Jar

4 lt Tin

5 lt Tin

10 lt Tin

18 lt Tin

24 24 660 1584

2280

1680

1440

1680

1440

1872

1152

1680

2160

1296

960

1080

1584

1310

2304

1440

1660

2048

1407

1218

1960

1104

2200

930

1150

1440

804

840

720

1500

1300

2233

1080

3400

2302

1611

1321

2670

1402

2500

1288

1780

2250

1500

1350

1340

1675

1335

2650

1500

1045

770

660

770

660

858

528

770

990

594

440

540

726

660

1320

660

24

24

24

22

24

24

24

24

24

24

24

20

24

24

24

24

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

11

10

11

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

110x110

12

12

12

12

12

20

20

15

6

6

4

4

4

4

1

1

Pieces in
Carton Pallet Size Pallets

per 20 ' fcl
Pallets
per 40 ' fcl

Cartons
per 20 ' fcl

Cartons
per 40 ' fcl

Cartons
per 20 ' fcl

Cartons
per 40 ' fcl

Information For Product Packaging



Useful properties of oil

خصائص مف�دة لل��ت

 Due to its rich composi�on, unrefined oil is useful in many cases: It can improve memory. Intensify exchange 
processes. Prevent diseases of the gastrointes�nal tract, including the liver and lungs with bronchi. Helps the endocrine 
system. Makes the body immune to various viruses. Prevents atherosclerosis. Helps lower the level of bad cholesterol. 
Relieves the pain of teeth. Warns the forma�on of blood clots with a therapeu�c effect. Rejuvenates the en�re 
body. Cleans the blood vessels. Warns heart and vascular diseases. Helps stabilize cerebral circula�on. Strengthens nail plates 
and hair follicles. Warns baby rickets. Diminishes skin diseases, preven�ng their occurrenc  It is recommended to take it 
in its natural form, and adding to any formula�ons. It does not in any way reduce all its therapeu�c and 
prophylac�c proper�es.

� الذا�رة وتكث�ف عمل�ات الت�ادل �منع أمراض � كث�� من الحالات و �مكنه تحس��
ا �� كي�ته الغن�ة ، �كون ال��ت غ�� المكرر مف�د� ا ل��  نظر�

وسات � مع القص�ات الهوائ�ة. و�ساعد جهاز الغدد الصماء �جعل الجسم محصنا ضد الف�� � ذلك ال��د والرئت��
 الجهاز الهض�� �ما ��

ول الضار. �ما �خفف من آلام الأسنان و�حذر من تك��ن � و�ساعد ع� خفض مستوى ال�ول�س�� اي��  المختلفة. و�منع تصلب ال��
 ينظف الأوع�ة الدم��ة و�حذر من أمراض القلب والأوع�ة

�
. و�ــهذا �جدد ش�اب الجسم �ال�امل. وأ�ضا �  جلطات دم��ة ذات تأث�� علا��

 الدم��ة و�ساعد ع� استقرار الدورة الدم��ة الدماغ�ة و�قوي ألواح الأظافر و�ص�لات الشعر و�حذر من كساح الأطفال. �ما �قلل من
� ش�له الطب��� و�ضافته إ� أي تركي�ات. �ما لا �قلل �أي ش�ل من الأش�ال من جميع

 الأمراض الجلد�ة و�منع حدوثها و�نصح ب�ناوله ��
خصائصه العلاج�ة والوقائ�ة



Canola Oil is one of the best oils if consider mono unsaturated fats. It contains vitamin E, K,
omega-3 fa�y acid and has ability to lower bad cholesterol (LDL). It decreases the risk of hear
disease, strengthen immune system.Canola Oil is perfect for all types of foods for its taste and
smell and can be used for fried dishes since it's heat-resistant.Packaged in plas�c bo�les of 1L,
2L, 3L and 5L and in cans of 5L, 10L and 18L.

Canolal Rapeseed Oil

� � الاعت�ار الدهون الأحاد�ة غ�� المش�عة. و�حتوي ع� فيتام��
 �عت�� ز�ت ال�انولا من أفضل ال��وت إذا أخذنا ��

E , K � ول الس��  و�قلل من خطر الإصا�ة .(LDL) و أحماض أوم�غا 3 الدهن�ة وله القدرة ع� خفض ال�ول�س��
 �أمراض السمع و�قوي جهاز المناعة، �ما أن ز�ت ال�انولا مثا�� لجميع أنواع الأطعمة لمذاقه ورائحته و�مكن
ات � عبوات �لاس��ك�ة سعة 1 ل�� ، 2 ل�� ، 3 ل�� و 5 ل��

 استخدامه للأط�اق المقل�ة لأنه مقاوم للحرارة. و�ع�أ ��
� علب 5 ل�� و 10 ل�� و 18 ل��

و��

ز�ت �ذور اللفت ال�انولا

In order for us to respond to your requests and ques�ons correctly, we kindly ask you to fill out the 
contact form on our website  www.parsisglobal.com or contact our e-mail address info@parsisglob-
al.com or call the contact numbers on our website and send us your request. Our experts will contact you 
within 24 hours.

www.- ل�� نتمكن من الرد ع� طل�اتك وأسئلتك �ش�ل صحيح، نرجو منك ملء نموذج الاتصال ع� موقعنا
� info@parsisglobal.com أو الاتصال �أرقام الاتصال 

و�� parsisglobal.com أو الاتصال �عنوان ب��دنا الإل���
اؤنا خلال 24 ساعة. الموجودة ع� موقعنا وأرسل لنا طل�ك وس�تصل �ك خ��



NUTRITION FACTS PER 100 Gram
Energy 894 Kcal (3674 Kj)

0 g

0 g
0 mg

0 g
0 g

0 mg

34 g
56 g
10 g

Protein
Monounsaturated Fa�y Acids
Polyunsaturated Fa�y Acids
Saturated Fa�y Acids
Trans Fa�y Acids
Cholesterol

Fiber
Carbohydrate

Sodium



� ال��ت من ا��ساب خصائص � مراحل إنتاج ال��ت. وعلم�ا لتمك��
 التك��ر هو عمل�ة يتم إجراؤها للتخلص من المواد الغ���ة المتكونة ��

التك��ر. لذا يتم ال��ت من خلال   �
ط �� ال��ت �عنا�ة. و�تم توف�� هذا ال��  مناس�ة للاستهلاك ، �جب إزالة الشوائب الموجودة داخل 

�ائ�ة � � مثل ال��م�ائ�ة والف�� تنف�ذ عمل�ة تك��ر ال��ت �ط��قت��

� مثل إزالة الفوسفولي��د (إزالة الصمغ) ، و�زالة الحموضة (المعادلة) ، و�زالة اللون (الت�ي�ض) ، و�زالة
� التك��ر ال��م�ا��

 هناك مراحل ��
� التك��ر المادي ، يتم تطبيق عمل�ات التحي�د و�زالة الروائح �ش�ل جما�� �عد

� الشتوي) و�زالة الرائحة؛ ب�نما ��  المواد الشمع�ة (التجه��
كة يون�ا للصناعات الغذائ�ة � م�شآت التك��ر الجد�دة التا�عة ل��

ا ��  عمل�ات إزالة الصمغ والت�ي�ض والشتاء. و�تم تك��ر المنتجات ماد��
� ، و�التا�� لا يتم استخدام أي

�ا�� � � التك��ر الف��
كة يون�ا للصناعات الغذائ�ة). يتم إجراء �ل من التحي�د و�زالة الروائح ال���ــهة ��  إ�� (��

�ائ�ة �  إضافات ك�م�ائ�ة أثناء عمل�ة التك��ر. و�تم استخدام التك��ر المادي لل��ت من خلال العمل�ات الحرار�ة وتوفر هذە العمل�ة الف��
ا � ال��ت المكرر أ�ض�

ا من المتانة من خلال جلب الم��د من المقاومة �� � الفراغ م��د�
� تتم تحت درجة حرارة عال�ة ��

ال��

التك��ر المادي

Physical Re�ning
Refining is a process, carried out to get rid of foreign substances formed in produc�on phases of oll. Scien�fically; to 
enable the oil to gain proper�es suitable for consump�on, the impuri�es within the oll must be removed carefully. This 
condi�on in oil is provided through refining. The refining process in oil is executed in two methods such as chemical 
and physical. 

While there are phases in chemical refining such as removal of phospholipids (de-gumming), de-acidifying (neutraliza�on), 
de-coloring (bleaching), removal of waxy substances (winteriza�on), and removal of odor (deodoriza�on); in physical 
refining, the neutraliza�on and deodoriza�on processes are applied collec�vely following the de-gumming, bleaching and 
winteriza�on processes.  Products are refined physically in new refining facili�es of Yonca Gida Sanayi A.S. (Yonca Food 
Industries Inc.). Both neutraliza�on and deodoriza�on is carried out in physical refining and therefore no chemical 
addi�ves are used during refining process. The physical refining of the oil is applied with thermal processes. This physical 
process carried out under high temperature in vacuum provides more durability by bringing more resistance in the 
refined oil as well



NUTRITION FACTS PER 100 Gram
Energy 895 Kcal (3678 Kj)

0 g

0 g
0 mg

0 g
0 g

0 mg

30 g
57 g
13 g

Protein
Monounsaturated Fa�y Acids
Polyunsaturated Fa�y Acids
Saturated Fa�y Acids
Trans Fa�y Acids
Cholesterol

Fiber
Carbohydrate

Sodium



Hazelnut Oil

ز�ت البندق

Hazelnut oil is rich and flavorful with a nu�y aroma, which makes it ideal for gourmet dishes.
It is used extensively in low temperature cooking.Hazelnut oil resembles olive oil in terms of its
nutri�on. It is high in unsaturated fats, predominantly loaded in oleic acid (which is a MUFA).
If consumed in modera�on, can have cardioprotec�ve effects and possibly lower down the levels 
of LDL cholesterol in blood.

 لأط�اق التذوق. و�ستخدم ع�
�
ە مما �جعله مثال�ا � � ولذ�ذ وله رائحة مم��

 ز�ت البندق غ��
ال��تون من البندق ز�ت  الطبخ ع� درجات حرارة منخفضة. و�ش�ه ز�ت   �

 نطاق واسع ��
 ما �حتوي ع�

�
 ح�ث التغذ�ة. �ما �حتوي ع� �س�ة عال�ة من الدهون غ�� المش�عة ، وغال�ا

الأول�ك واق�ة .(MUFA وهو) حمض  ات  تأث�� له  �كون  أن  �مكن   ، ب�عتدال  تناوله  تم   و�ذا 
� الدم

ول الضار �� للقلب ور�ما �خفض مست��ات ال�ول�س��



NUTRITION FACTS PER 100 Gram
Energy 895 Kcal (3678 Kj)

0 g

0 g
0 mg

0 g
0 g

0 mg

30 g
57 g
13 g

Protein
Monounsaturated Fa�y Acids
Polyunsaturated Fa�y Acids
Saturated Fa�y Acids
Trans Fa�y Acids
Cholesterol

Fiber
Carbohydrate

Sodium



PALLETIZED IN FCL BULK IN FCL
Packaging

1 lt Plas�c
Bo�le 15 24 770 1680 1150 1780

2250

1500

1350

1340

1675

1335

2650

1500

1440

804

840

720

1500

1300

2233

1080

2160

1296

960

1080

1584

1310

2304

1440

990

594

440

540

726

660

1320

660

24

24

24

24

24

24

24

20

11

11

11

11

11

11

11

11

10

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

80x120

110x110

6

6

4

4

4

4

1

1

2 lt Plas�c
Bo�le
3 lt Plas�c
Bo�le
5 lt Plas�c
Bo�le
5 lt Plas�c
Jar

4 lt Tin

5 lt Tin

10 lt Tin

18 lt Tin

Pieces in
Carton Pallet Size Pallets

per 20 ' fcl
Pallets
per 40 ' fcl

Cartons
per 20 ' fcl

Cartons
per 40 ' fcl

Cartons
per 20 ' fcl

Cartons
per 40 ' fcl



Physical Re�ning
Refining is a process, carried out to get rid of foreign substances formed in produc�on phases of oll. Scien�fically; to 
enable the oil to gain proper�es suitable for consump�on, the impuri�es within the oll must be removed carefully. This 
condi�on in oil is provided through refining. The refining process in oil is executed in two methods such as chemical 
and physical. 

While there are phases in chemical refining such as removal of phospholipids (de-gumming), de-acidifying (neutraliza�on), 
de-coloring (bleaching), removal of waxy substances (winteriza�on), and removal of odor (deodoriza�on); in physical 
refining, the neutraliza�on and deodoriza�on processes are applied collec�vely following the de-gumming, bleaching and 
winteriza�on processes.  Products are refined physically in new refining facili�es of Yonca Gida Sanayi A.S. (Yonca Food 
Industries Inc.). Both neutraliza�on and deodoriza�on is carried out in physical refining and therefore no chemical 
addi�ves are used during refining process. The physical refining of the oil is applied with thermal processes. This physical 
process carried out under high temperature in vacuum provides more durability by bringing more resistance in the 
refined oil as well

� ال��ت من ا��ساب خصائص � مراحل إنتاج ال��ت. وعلم�ا لتمك��
 التك��ر هو عمل�ة يتم إجراؤها للتخلص من المواد الغ���ة المتكونة ��

التك��ر. لذا يتم ال��ت من خلال   �
ط �� ال��ت �عنا�ة. و�تم توف�� هذا ال��  مناس�ة للاستهلاك ، �جب إزالة الشوائب الموجودة داخل 

�ائ�ة � � مثل ال��م�ائ�ة والف�� تنف�ذ عمل�ة تك��ر ال��ت �ط��قت��

� مثل إزالة الفوسفولي��د (إزالة الصمغ) ، و�زالة الحموضة (المعادلة) ، و�زالة اللون (الت�ي�ض) ، و�زالة
� التك��ر ال��م�ا��

 هناك مراحل ��
� التك��ر المادي ، يتم تطبيق عمل�ات التحي�د و�زالة الروائح �ش�ل جما�� �عد

� الشتوي) و�زالة الرائحة؛ ب�نما ��  المواد الشمع�ة (التجه��
كة يون�ا للصناعات الغذائ�ة � م�شآت التك��ر الجد�دة التا�عة ل��

ا ��  عمل�ات إزالة الصمغ والت�ي�ض والشتاء. و�تم تك��ر المنتجات ماد��
� ، و�التا�� لا يتم استخدام أي

�ا�� � � التك��ر الف��
كة يون�ا للصناعات الغذائ�ة). يتم إجراء �ل من التحي�د و�زالة الروائح ال���ــهة ��  إ�� (��

�ائ�ة �  إضافات ك�م�ائ�ة أثناء عمل�ة التك��ر. و�تم استخدام التك��ر المادي لل��ت من خلال العمل�ات الحرار�ة وتوفر هذە العمل�ة الف��
ا � ال��ت المكرر أ�ض�

ا من المتانة من خلال جلب الم��د من المقاومة �� � الفراغ م��د�
� تتم تحت درجة حرارة عال�ة ��

ال��

التك��ر المادي



Soy bean oil is rich in vitamins and minerals. Soy beans are usually recommended as special menu
and for diets since the product is rich in zinc, calcium, iron, etc.Perfect for all types of food for its 
specific natural taste and smell. Doesn't contain cholesterol.

Soybean Oil

ز�ت فول الص��ا
ا لأن المنتج  �ه كقائمة خاصة للوج�ات الغذائ�ة نظر�

ً
� �الفيتامينات والمعادنة يو� عادة

 ز�ت فول الص��ا غ��
� �الزنك وال�السيوم والحد�د وما إ� ذلك ، وهو مثا�� لجميع أنواع الأطعمة ومذاقها ورائحتها الطب�ع�ة

 غ��
ول الخاصة. �ما أنه لا �حتوي ع� ال�ول�س��



NUTRITION FACTS PER 100 Gram
Energy 895 Kcal (3678 Kj)

0 g

2,6 g
0 mg

0 g
0 g

0 mg

24 g
59 g
17 g

Protein
Monounsaturated Fa�y Acids
Polyunsaturated Fa�y Acids
Saturated Fa�y Acids
Trans Fa�y Acids
Cholesterol

Fiber
Carbohydrate

Sodium



We Want The Whole World To Benefit From Our Services
With our experienced and educated staff, we take firm steps forward by signing successful
works in every sector we operate in, on the way to becoming one of the most admired and
respected ins�tu�ons with our ac�vi�es in the country and abroad.We will con�nue on our
way by raising the bar even higher day by day and embracing innova�ons and changes.

One of the core values   of our company is to always seek the be�er, develop and transform.
We will constantly and �relessly remind all our colleagues, stakeholders and customers that 
being reliable is our indispensable goal and that it is necessary to comply with our superior 
business ethics and honest working principles.

We resolutely maintain our understanding of providing products and services above interna�onal
quality and standards that go beyond the needs and expecta�ons of our customers in all sectors
in which we operate. In addi�on to our strong opera�onal performance, we are making rapid 
progress in our future-oriented works.We will con�nue to serve in a hopeful and stable manner,
with prudent and cau�ous op�mism.

Parsis Global Interna�onal is in an important ascension phase that will further increase its visionary,
entrepreneurial spirit and determina�on to develop.To add value to our employees, customers
and business partners, especially in Turkey; Our main goal is to create a unity of welfare and
interest together.

My love and regards to you all ...

Shayan Youse�hani
Chairman of the Board

Chairman Mesaage

chairman@parsisglobal.com



ن��د أن �ستف�د العالم �له من خدماتنا
, نتخذ خطوات حازمة للأمام من خلال  توقيع أعمال ناجحة ف��ل  � ة والمتعلم�� مع موظفينا ذوي الخ��
ام مع  � تح�� ب�عجابواح�� � ط��قنا لنصبح واحدة  من أ��� المؤسسات ال��

. �ما أننا �� �
قطاع نعمل ��

 �عد يوم  و�حتضان 
�
 سنواصل ط��قنا من خلال رفع المستوى أعلىيوما

�
� ال�لاد  وخارجها. أ�ضا

أ�شطتنا ��
ات. الإبت�ارات والتغي��

 إ� الأفضل والتط��ر والتح��ل. وسنذك���ستمرار 
�
� الس�� دائما

كتنا �� تتمثل إحدى الق�م الأساس�ة ل��
و�لا �لل جميع زملائنا وأصحاب المصالح  والعملاء لدينا �أن الموثوق�ة �� هدفنا الذي لاغ�� عنه وأنه 

وري جدا�  الإمتثال لأخلاق�ات العمل الفائقة وم�ادئ العمل الصادقة. من ال��

 � ال�� الدول�ة  والمعاي��   الجودة  من  أع�  وخدمات  منتجات  لتقد�م  فهمنا  ع�  �حزم  نحافظ 
أدائنا  إ�  و�الإضافة  بها.  نعمل    � ال�� القطاعات  جميع   �

�� عملائنا  وتوقعات  تتجاوز�حت�اجات 
العمل  سنواصل  لذا  المستق�ل.  نحو  الموجهة  أعمالنا    �

��  
�
��عا  

�
تقدما نحقق  فإننا  ال�شغ�ل�القوي، 

�ط��قةمستقرة ومتفائلة.

كة Parsis Global Interna�onal �مرحلة صعود مهمة من شأنها أن ت��د من روح الرؤ�ة  تمر ��
� ترك�ا؛ 

�اء الأعمال، وخاصة �� التطور. لإضافة ق�مة لموظفينا وعملائنا و�� وال��ادة والتصم�م ع� 
هدفنا الرئ��� هو خلق وحدة من الرفاه�ة والمصلحة معا.

… 
�
� ل�م جم�عا

� وتح�ا�� مع ح��

�
شا�ان يوسف خا��

رئ�س مجلس الإدارة

�لمة رئ�س مجلس الإدارة

chairman@parsisglobal.com
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www.parsisglobal.com


